


aellanossq Art. n°: 1380906

Praliné de avellana con trocitos de cacao, listo para usar.

Aplicacion: Especial para relleno de tartas, postres, galletas y bombones. También se puede utilizar
para la decoracion.

Caracteristicas:
e Versatil en su aplicacion:
- Recubrimiento (uso directo)
- Relleno (emulsionar para conseguir un mayor rendimiento)
® Los trocitos de cacao hacen del producto visualmente muy atractivo
® No contiene aroma
® No contiene grasas hidrogenadas

e Listo para usar

Envase: Cubo 6 kg ¥

w

Modo de empleo:

1. Recubrimiento: Calentar a 40°C y aplicar.

2. lI‘kelleno: Batir (OPCIONAL incluir 1 parte de mantequilla/margarina + 3 partes de Bellanossa) y
aplicar.
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