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¢Por que utilizar la pastas Ready Cream?

\/Helados cremosos y con sabores de
postres tradicionales
\/Elaboracién facil y practica
v/ Calidad constante
\/Bote ya pesado para elaborar una cubeta
\/No contiene gluten
\/Apto para elaboraciones de pasteleria,
como mousses y semifrios

HELADO:
2 | leche
150 g Base Unica 50
1,5 kg Ready Cream

POLO:

3 llech
50 g Base Unica 50 g N
1,5 kg Ready Cream guf iy



https://martinbraun.es/es-ES/productos/base-confrutisimi_
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Pasta completa para elaborar helado de cheesecake
e Con 20% queso crema
e Recomendamos vetear con Variego Fragola o
Variego Lampone

N E .% 3306608

Pasta completa para elaborar helado de natillas

e Conyema de huevo

e Recomendamos vetear con Gelatella Chocomilky o
Nocciolcao

ﬂm(gé’/ cm z fﬂl 3306606

Pasta completa para elaborar helado de arroz con leche

e Con granos de arroz cocido

e Recomendamos decorar con canela en polvo, canela
en ramas y corteza de limén

(scine de Ciels

Pasta completa para elaborar helado de tocino de cielo
e Conyema de huevo
e Recomendamos Variego Caramel o Variegd Caramel
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