Ivgredicnt Chel

elatina Bovina

Gelificante de origen animal.
Gelificacion de postres, coberturas, ganaches
y otras elaboraciones.

Caracteristicas: 77@,;* W

e Polvo finoy granulado \/ Comodo formato: tarro 600 g

e Gran aporte de proteinas v’ Confiere una gelificacion elastica y

de origen animal (98-99%) resistente

\/Alto Bloom (250); alto poder de
gelificacion

MARTIN BRAUN, 5.A.

Pol. Ind. La Serreta.
C/ Montevideo, s/n. Apdo. de correos, 271
30500 Molina de Sequra. Murcia - Espana

Teléfono: +34 968 611 712
MARTIN BRAUN GRUPPE info@martinbraun.es » www.martinbraun.es



http://www.martinbraun.es/

