Mezcla de fibra (inulina), almidon y proteina vegetal.

Estabilizante y emulsi
[elals

Ingrediente func

Caracteristicas:
e Polvo fino y homogéneo
e Alto contenido en fibray
proteina
e |deal para mejorar texturas
potenciando la formacion de

emulsiones

ONa

Nte sin nUmeros E.

"clean label" .

My infoymacidn

v/ Comodo formato: tarro 600 g

\/ Apto para veganos y vegetarianos

MARTIN BRAUN GRUPPE info@martinbraun.es » www.martinbraun.es

En aplicacion helados: su poder
emulsionante evita la formacion de
cristales de hielo, confiere ademas
buena palatabilidad

MARTIN BRAUN, S.A.

Pol. Ind. La Serreta.
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